Historie rodinné firmy Pekaftstvi Fojtik s.r.0. se zaCala psat rokem 1995, kdy majitelé
zakoupili pekarnu PotStaté od pana Brokese.

Méstecko Potstat se nachazi na samém okraji vojenského ujezdu Libava. Do roku 1955
existovaly v Potitaté dvé femeslné pekarny, a to pekarna pana Cecha a na POadesati Lanech to
byla pekarna pana Plostice. Od roku 1955 byl Potstat zasobovan pekarenskym vyrobky
Severomoravskych pekaren a to konkrétné z provozu v Hranicich.

Po roce 1989 se ptivodnim povolanim technik z vojenskych lesi, pan Jiii Brokes rozhodl

v Potstaté opétovné oteviit pekarnu. Zakoupil od pana Kraj¢e maly domek, provedl stavebni
upravy a v roce 1993 oteviel novou pekarnu. S péti pracovniky zde zacal péct pod odbornym
dohledem byvalého pekaie pana Cecha chléb a bilé pegivo. Vyrobky byly rozvazeny do 15
obchod oklnich obci a do mésta Hranice.

Pii pfevzeti podniku novy majitel pfejmenoval firmu na PotSkatskd domaci pekarna a piijal
nekolik opatifeni pro zlepSeni kvality vyroby a zvySeni odbytu. Pétidenni pracovni tyden
nahradilo Sest dnli provozu pekarny. Bylo nutné provadét mnoho zkusebnich peceni, a to jak u
chleba, tak 1 u ostatniho peciva, aby kvalita vyrobki byla co nejlepsi, coZ se podafilo. Byl
zaveden druhy rozvoz vyrobkl a podafilo se oslovit i mnoho novych odbératelil a tim témét
zdvojnasobit vyrobu oproti zacatku. Diky témto opatfenim se Cinnost pekarny stabilizovala. O
zékazniki a to predevsim pied svatky. Rozsifeni kapacity vyroby v Pot§taté nebylo

z technickych divodi mozné, proto firma smétovala svoje uvahy o expanzi do jinych
regionti. Vzhledem k tomu, ze polovina vyrob byla odvazena na Odersko, zacaly se nové
vyrobni prostory hledat prave tam. Piimo ve stfedu mésta se nachazela pekarna, kteréa byla

v roce 1992 uzaviena.

Budova tohoto provozu se nachazi na Radni¢ni ulici ¢p. 86, tésné za hotelem Max. V piizemi
budovy byla dfive cukrarna i s vyrobou. V dal$im obdobi v budov¢ sidlilo bytové druzstvo.
Po revoluci diim zakoupili manzelé Fridrichovi a po urcitych stavebnich Gpravach zde otevieli
pekarnu. Jejich podnikatelska ¢innost vSak nebyla pfili§ uspésna. V disledku obrovského
zadluzeni a velice malych trzeb museli pekarnu velmi brzy uzavfit a cela pekarna upadla do
konkursu. V pekarné nasli Gitocisté bezdomovei, ktefi témét veskerou technologii rozprodali,
zbytek rozbili a totaln€ zdevastovali.

V roce 1999 pekarnu od spravkyné konkursni podstaty odkoupila firma pana Fojtika a zacalo
se s kompletni rekonstrukei. A jiz v prosinci roku 2000 byl obnoven pekarensky provoz.
Velmi brzy po otevieni se 1 zde firmé podatilo diky vysoké kvalité chleba a peciva ziskat
dostatek odbératell a pln€ tak pokryt kapacitu vyroby.

V roce 2007 pan Karel Fojtik zalozil se svymi syny spole¢nost s ru¢enim omezenym pod
nazvem Pekaftstvi Fojtik s.r.o.

Pekarnu v Potstaté vede syn Pavel s rodinou. Pekarnu v Odrach pak syn Karel s rodinou. Ke
konci roku 2008 spole¢nost zaméstnavala 13 pracovnikli v Pot§taté a 17 pracovnikii v Odrach.
V roce 2010 byla provedena rekonstrukce pekarny v Odrach a to tim,ze byly vybudovany



nové prostory pro expedici,nové Satny a hlavné nova technologie pro pekarnu a to vyménou
peci za thermoolejové.

V roce 2015 bylo zapocato s rekonstrukci pekarny v Potstaté a to vybudovanim novych Saten,
expedice, mou¢ného hospodarstvi a rovnéz zde byla provedena vymeéna pecici pece za
thermoolejovou.

Veskeré opravy a rekonstrukce jsme provadéli ze svych prostiedkii nebot™dosahnout na
dotace je z naSeho pohledu velice problematické,komplikované a jen pro tvrdsi povahy.
Nas nazor je ten, Ze to naprosto kiivi podnikatelské podminky.

Rodinny podnik Pekatstvi Fojtik s.r.o. pece stale chléb pSenicno-Zitny, coZ znamena, Ze
pSenicné mouky je ve vyrobku vice jak 50%, a déle veskery sortiment bilého peciva. Veskeré
vyrobky sladkého sortimentu jsou prozatim nakupovany od pekarny Gastpro v Teplicich nad
Becvou. Firma dodavatelsky pokryva celkem jiz 100 obchodii na Hranicku a Odersku.

Zakaznikiim této uspéSné pekarenské spolecnosti patii velky dik, nebot’ diky jejich vérnosti se
firma neustale snazi svoje sluzby zkvalitiiovat. Pfanim mayjitel je, aby vyrobky z jejich
pekéarny vSem i1 nadale chutnaly.



